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• Amoureuse de Collioure 
Pétillante, l.aëtitia Piétri-Clara ne ménage pas 
sa peine. Toujours en mouvement, la vigne­
ronne est sur tous les fronts et s'étonne, 
trente ans après ses débuts, de l'incroyable 
précocité des millésimes. « Chaque année 
c'est d~ plus en plus tôt En 2022, j'ai démarré 
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• Un domaine au féminin 
Le domaine fondé à la fin du XIX' sièœ 
son arrière-grand-père, et dont elle a • 
de sa mère Maguy, se conjugue désaŒ 
féminin. L'œnologue Hélène Grau, • 
1988, reste sa conseillère en matière de · 
cation. « j'ai étudié la communicatioo 
visuelle à Paris, puis je suis revenue ~ 
région et j'ai commencé à m'intéfes!S 

vignoble. Ensuite, j'ai passé un ~ 
fessionnel et je me suis lancée, en . .. 1 
sur le tas ». Au bout de dix ans, t.aetitll 
forgé un style, animée par le pariage et 
de faire des vins typiques du cru, 
à tous. 
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Le soleil brille dans ce muscat d'un jaune doré lumineux. 
Au nez, c'est -la fraîcheur qui s'impose, autour de notes 
mentholées et épicées (gingembre).La bouche appa­
raît ample, gourmande, fondue et fru itée (fruits à chair 
blanche, pêche jaune), étirée dans une longue finale sur 
le fru it confit. Parfait avec une tarte aux abricots rouges 
du Roussillon. 1 2023-2026 • 

La prise de contact est des plus agréables avec une cou­
leur or accueillante, brillante, limpide. Le ne:z, envoûtant, 
associe la fraîcheur des agrumes à la note plus aigue 
de la verveine et celle plus douce du grillé vanillé. Gras, 
gourmand, ample et fraîche à la fois, le palais renoue 
avec les agrumes, accompagnées d'une note miellée et 
d'un fina l épicé. Un ensembe très expressif et équilibré. 
Un aveni r certain, mais pourquoi attendre, surtout si le 
foie gras poêlé et le bleu sont au menu. 1 2024-2033 
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