LE GUIDE HACHETTE

- Amoureuse de Collioure

Pétillante, Laétitia Piétri-Clara ne ménage pas
sa peine. Toujours en mouvement, la vigne-
ronne est sur tous les fronts et s’étonne,
trente ans aprés ses débuts, de Pincroyable
précocité des millésimes. « Chaque année,

Cest de plus en plus t8t. En 2022, Pai démarré
le 8 20(it ! »

A}a téte du Domaine Piétri-Géraud, 20 ha de
Vlgqebs en terrasse,s accrochées aux derniers
rsr:;ﬁ orr;se g:sf;yrenées, Laétitia Piétri-Clara
sl re briller ces terroirs frais de
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3 ha en plaine, sur le secteyr ¢Oriafs 5
fais du muscat-de-rivesaltes. » i

» Un domaine au féminin

Le domaine fondé 2 la fin du xoe sie
son arriére-grand-pére, et dont elle 2 5
de sa mére Maguy, se conjugue désomss
féminin. L’cenologue Héléne Grau, amialis
1988, reste sa conseillére en matiéreces
cation. « J'ai étudié la communication
visuelle a Paris, puis je suis re'veﬂl"e‘h"
région et j'ai commencé a mintés
vignoble. Ensuite, jiai passé un ™" ‘e, X
fessionnel et je me suis lancée, e %" e fraicheyr qui lui confére un regain 4y
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Un nez complexe et intense de fruits rouges
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du Roussillon. ¥ 2023-2026

Le soleil brille dans ce muscat d’un jaune doré lumineux.
Au nez, c’est la fraicheur qui s'impose, autour de notes
mentholées et épicées (gingembre).La bouche appa-
rait ample, gourmande, fondue et fruitée (fruits & chair
blanche, péche jaune), étirée dans une longue finale sur
le fruit confit. Parfait avec une tarte aux abricots rouges

La prise de contact est des plus agréables avec une cou-
leur or accueillante, brillante, limpide. Le nez, envoltant,
associe la fraicheur des agrumes a la note plus aigue
de la verveine et celle plus douce du grillé vanillé. Gras,
gourmand, ample et fraiche a la fois, le palaisvrer?oue
avec les agrumes, accompagnées d’une note rr}nellge e’t
d’un final épicé. Un ensembe tres expressif et eqwhb.re.
Un avenir certain, mais pourquoi attendre, surtout si le
foie gras poélé et le bleu sont au menu. ¥ 2024-2033

Domaine Piétri Géraud - 22, rue Pasteur 66190 COLLIOURE
Tél - 0468.8207.42 /] Caveau : 04.68.82.34.81 // domaine.pietri-geraudeorange.fr

www.domaine-pietri-geraud.com




